                                Το αμπέλι         [image: http://kpe-kastor.kas.sch.gr/leaf/photos/vitis-vinifera.gif]
Από το αμπέλι παίρνουμε το σταφύλι το μήνα Σεπτέμβριο. Τότε γίνεται η συγκομιδή ο τρύγος.
[image: http://dafnospiliakarditsas.files.wordpress.com/2010/09/trygos_pinakas.jpg]
Τα σταφύλια τα μαζεύουν οι άνθρωποι σε καλάθια που τα λένε κοφίνια και τα πάνε στο οινοποιείο.
[image: http://www.athina984.gr/files/news-images/Trygos-ampelia3392108.jpg]
Στο οινοποιείο από τα σταφύλια βγαίνει ο μούστος. Με το μούστο φτιάχνουμε κρασί και τσίπουρο. Το σταφύλι γίνεται και σταφίδα.
[image: http://lh5.ggpht.com/_PSJccR-QQcE/Sgr5vVbJ1UI/AAAAAAAAAI8/72FKWA85pl4/malamatina.jpg] [image: http://menipos.pblogs.gr/files/f/168271-DSC_0050-alkis-tsifilia.jpg]   [image: http://www.winefest-dafnes.gr/oinos.4.gif]
[image: http://cvwine.com/blog/wp-content/uploads/2010/08/Red-Wine1.jpg]    [image: http://www.paseges.gr/content-api/paseges/contentObject/b5402b7f-85df-44c8-b95e-47adbf799b30/image]      [image: http://1.bp.blogspot.com/-hD2PRvGPEWg/TWgI13gnCMI/AAAAAAAAATU/3TY-uRDlztk/s1600/raisins-potassium-lg.jpg]
image7.jpeg




image8.jpeg




image9.jpeg




image1.gif




image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg




image5.jpeg




image6.gif




